we serveren een communal-diner
formule: schotels in het midden van
de tafel. Een assortiment van Thaise
gerechten om te proeven en te
delen. Voor groepen vanaf 6p.*

Op maat van de groep

De chef stelt de tafel samen op Een
basis van het seizoen en de noden gede.elde tafel,
van de groep. We stemmen af op dat is SAMEN
veggie, vegan, vlees of andere VONKEN
wensen.
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*kom je met minder, dan eet je a la carte

Alle vleesproducten zijn 100% biologisch.

Tomelad
EATERY

DE SMAAK DIE BLIJFT

Menu mei & juni

- Massaman curry met biologische
kip of veggie

- Groene curry met asperges

- Laab met biologisch kalfsvlees of
champignons

- Noedels op Noord-Thaise wijze
met biologische kip of veggie

+ Sides & toppings van de chef
zoals geroosterde groenten, frisse
kruiden en tafelgarnituren

+ Mocktail van het seizoen
Strawberry Old Fashioned



